
QUALITY HOTEL GRAND 

GRUVEMENY 
 

  
 
     

Sota salmalaks 
med mangosalsa, salat og tomatvinaigrette 

 
Lammecarré 

karamelliserte rotgrønnsaker,  

ovnsbakte poteter og hvitløksjy 
 

Epleterte med vaniljekrem 

 
625,- 

 
****** 

 
Lune grillede kamskjell 

med blåskjell og blåskjellreduksjon 

 
Skiver av helstekt indrefilet av okse 

stekt sopp, glaserte gulrøtter, bakt tomat,  

urtestekte roswald poteter og rødvinsaus 
 

 Sjokolademousse 
med sesamkrokan og bringebærgelé 

 
685,- 

 
 ******* 

 
Kyllingrullade  

marinerte tomater og soyasaus 
  

Laks med rogn 
selleriotpuré, epler, 

grillet potet og sitronhollandaise 
 

Bringebærdelice 
med marinerte bær 

 
605,- 

  

 

Bilder er tatt fra Norsk Bergverksmuseums 



QUALITY HOTEL GRAND 

GRUVEMENY 
 

  
Gruvebuffet 

  
Lefse med røkelaks og ramsløk 

Varmrøkt laks 
Kyllingrullade 
Spekeskinke 

Eggerøre 

Spansk omelett 
Lune lammeboller i tomatsaus 

Marinerte skalldyr 
Bønnesalat 

Potetsalat med vinaigrette 
Marinerte bakte grønnsaker 

Gresk Salat med basilikumpesto 

Marinert sopp 

Grønn salat  
Hvitløksdressing 

Soltørket tomat pesto 

Foccacia  
Smør 

  
490,- 

  
Tillegg for søte fristelser på buffeten 

 

128,- 
 

Spekematbuffet 
Spekeskinke, siliana salami, morrpølse, fenalår og 

St Kristina spekenakke 

eggerøre, rømme, potetsalat, flatbrød, salat, brød og smør. 
Pris kr 419,- pr person. 

 
Lunsj retter 

 
Bergmannssuppe  235,- 

 
Eplekake med krem 105,- 

Sjokoladekake med jordbær saus 105,- 
 
 

Minstebestilling på 10 personer 
 

Bilder er tatt fra Norsk Bergverksmuseums 


